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1.Zucker, Salz und Eier in ca. 5 Minuten cremig verrthren. ®
2.Sonnenblumendl und Apfelmus dazugeben und auf niedriger Stufe kurz
® einrdhren.
PS 3.Mehl, Backpulver und Zimt vermischen, in den Teig sieben und ebenfalls o
kurz einrtihren.
4.Den Teig in eine gefettete Kastenkuchenform fillen. Der Teig reicht aus ®
far eine grol3e Kastenkuchenform oder 2 kleine Formen. ®
iDen Becherkuchen mit Apfelmus im vorgeheizten Backofen bei 180 Grad,
Ober-/Unterhitze fur ca. 35-40 Minuten backen. Stabchenprobe machen!
@ 6.AnschlieRend aus dem Backofen nehmen und nach ca. 15 Minuten auf ¢
o ein Abkuhlgitter stirzen. Kuchen vollstdndig abkthlen lassen.
@ . PudéPzucker sieben und mit der Milch klimpchenfrei verrihren. Soviel ®
Lebensmittelfarbe einrtihren, bis der gewlinschte Farbton erreicht ist. P
@.Den Guss auf dem abgekihlten Becherkuchen verteilen und dekorieren.



